IGSU reaminteste cetatenilor regulile
de siguranta in sezonul prepararii
vinului de casa

Tn plin? perioad? a ferment?rii vinului de cas?, Inspectoratul General pentru Situa?ii de Urgen?? atrage aten?ia popula?iei asupra
pericolului real de intoxica?ie cu dioxid de carbon.

Pentru a preveni situa?iile de risc ?i a evita incidentele tragice, salvatorii ?i pompierii desf??o0ar? ac?iuni de informare Tn gospod?rii
din intreaga ?ar?, cu scopul de a reaminti cet??enilor m?surile esen?iale de siguran?? in timpul ferment?rii vinului.

IGSU recomand? respectarea urm?toarelor m?suri:

Evita?i p?strarea vaselor cu must aflat in fermentare in spa?ii inchise, slab ventilate, cum ar fi beciurile sau subsolurile.

Asigura?i o ventila?ie constant? Tn inc?perile unde se produce fermentarea vinului — aerisirea este vital?.

Nu Tnchide?i ermetic recipientele cu vin in fermenta?ie, gazul acumulat poate crea suprapresiune sau intoxica?ie.

Evita?i s? intra?i singuri Tn beciuri sau spa?ii cu fermentare activ?.

Primele 3-5 zile de la inceperea ferment?rii sunt cele mai periculoase, fiind perioada n care se degaj? cea mai mare
cantitate de CO?.

Dup? aerisire, a?tepta?i cel pu?in o or? inainte de a intra intr-un spa?iu inchis.

Intra?i diminea?a, cand temperatura este mai sc?zut? ?i concentra?ia de gaze mai mic?.

Testa?i nivelul de oxigen inainte de a intra prin aprinderea unei luman?ri la intrare, dac? flac?ra se stinge rapid, nu intra?i
fiindc? e semn clar c? oxigenul este insuficient.

Monitoriza?i constant procesul de fermentare ?i nu petrece?i perioade lungi Tn inc?perile unde acesta are loc.

Nu permite?i accesul copiilor ?i nu I?sa?i minorii nesupraveghea?i in preajma vaselor de fermenta?ie.

Respectarea acestor reguli simple, dar vitale, poate preveni tragedii ?i proteja s?n?tatea familiei dumneavoastr?. Siguran?a incepe

cu aten?ia ?i responsabilitatea fiec?ruia dintre noi.




